1- Repérer les espaces de viticulture sur les cartes topographiques
actuelles en 1950
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2 - La localisation des grands vignobles
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3- Une modification du comportement des consommateurs

I Evolution de la consommation de boissons alcoolisées
en France depuis 1960, en litres par personne et par an
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4- Quelques paysages caractéristigues des vignobles francais :

une réeelle dimension patrimoniale
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Le vignobie de Champagne région de la Céte des Blancs sur la Céte ou "Cuesta de Ifle de France” au-dessus du
village de Bergéres-les-Vertus.
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Snuce : Office de tourisme de S
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1 Paysage caractéristique d'un vignoble de chiteau du Bordelais
¥ o' AP ~ -
» -.,’f&_ ~ (Chateau ne, Medoc) Source: aquitaineonline fr



5- Le vin, la boisson des puissants

Une bible avecle calice du vin (Source : freepik ?‘*1—
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6- Réseau de communication et commercialisation du vin :
un atout logistique

Exportations en valeur du vin francais

5 'g '. ..Q
Réseau autoroutier francaisen 2010
Exportations en milliers d'euros L
1364332,9 4 “®

450979,1
250554,4
119642,7
211366

-ait avec Philcarto * hitp://philcarto free fr

F. Legouy, Le commerce international du vin et ses logiques territoriales

) Ll Perpignan
w Autoroutes en service en 2010
w——dont sections construites entre 2000 et 2010



/ — Un exemple de vignoble de plaine : le Languedoc
(source : Géoportail)
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8- Le vignoble de Bourgogne :
'exemple d'un vignoble de coteau
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- rechercher 'altitude en haut de la pente puis en bas de la pente ;
- tracer dans votre téte un trait perpendiculaire aux courbes de niveau et apposer une fléche
virtuelle en bas de la pente : vous avez I'exposition, la fleche montrant |la direction
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9- Un talus en correspondance avec une logique de relief faillé

- (source : carte geologique au 1/1 000 000 - Geoportail)
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10- Les vignobles en relation avec un relief faillé
(HORST/GRABEN)
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11- Le rble de la pente dans la définition du territoire viticole optimal

Zone d'ensoleillement
optimale

Le role de I'angle d'incidence
Source : Le vin, pas a pag

L'enscleillement est moins intense en plaine

L’Effet de Feehn au passage d’un relief

En amomt, I'air est souleve, se
refroidit, se condense. Un nuage
se Cree

C'est un vent froid et humide qui devient chaud et
sec au passage d'un relief

CLIMAT DABRI

Il pleut sur le versant au vent, la
] ' R . . FLUX D'OUEST quantité d'eau dans le nuage
Al'est d'une Flevatl?u _tﬂpographlque e A e
en France métropolitaine,

le climat est donc relativement : De TFautre coté de la montagne
(sous le vent), lair redescend.

plus sec (les gouttelettes deau

PLUS CHAUD s'évaporent et e nuage disparaft)
PLUS SEC On assiste égalememt a un
PLUS ENSOLEILLE rachauffernent notable

MOINS VENTE Cet effet de Foahn est observé au

pied des Pyrénées (par vent de
. Sud a sud-ouest), sur lAlsace (par
vent douvest a sud-ouest) ou
encore sur la cote
meéditerranéenne (par vent de
nord a8 nord-ouest)

Tous ces facteurs sont favorables
al'élaboration d'un bon vin.

Ce schéma général fonctionne également avec des reliefs plus modestes
(plateau bourguignon) mais I'effet est un peu amoindri.



12- Un paysage agraire entre

valorisation du terroir et patrimonialisation

Source : Office du tourisme Gevret-Chambertin - Nuits-Saint-Georges



Jacques Borie
1960 - 1994

A partir du debut des années 60, Jacques
Borie va giinteresser au vignoble en le
recenstituant et avec ses 45 heclares, en
faire e pius important du Fronsadais.

AOC Fronsac

Jean Leprince
1994 - 2003

Directeur des producticns, Directeur de
lact ivité laitigre, Directeur du développement
& la Coopérative des agricultears de
Brefagne (1982-72), Jean Leprince, avai
egalement et directeur général du groupe
Pinault entre 1972 a 1988

James Gregoire
2003 - 2013

Entre 2003 =t 2013, James Gregoire gui etait
lul gussi tombe sous le. chamme de ce
domaine unigque, avec l'expertise de

13- L'exemple du chateau de la Riviere

Le Groupe Bolian
depuis fin 2013

Depuis fa fin de I'année 2013, Le Chéateau
de |3 Riviere ect tourng vers lavenir sous

'égide du
responsabifité de

groupe Bolian

gl sous la
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16- La viniculture, au coeur des villes
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18- Les grands vignobles
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résistent a la pression fonciere

Orientation agricole de la parcelle Prix moyens par ha des terres
agricoles en France (en €)

- Grandes cultures 6080

- Elevage bovin 3 660

- Vignobles AOP 147 300

dont

- Champagne, Céte d'Epernay 1187 000

- Bourgogne grand cru 6250 000

- Bordeaux saint-Emilion 250000

- Vignobles hors AOP 14 200

Fanil A




19- Les vignobles de production de masse en voie de disparition (1950-2024)
entre pression fonciere et diversification agricole
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20- L a labellisation signe une montée en qualité

Source : C. Allmang, Memento de géographie, 2018)

LABELS

ACTEURS DELIVEANTLE

LABEL

CAHIERS DES CHARGES

QUELQUES CHIFFRES

AOP
Appellation d'Origine Protégée

AOC
Appellation d'Origine Controlee

UE

INAO au niveau francais

— Région de production délimitée
— Cépages définis
— Techniques de vinification

— Degrés d'alcool et rendements
encadrés

— 366 AOC/AOP

— 441 000 hectares (la grande
majorité des vignes)

IGP
Indication Geographique Protegee

UE

et INAO

— Région de production plus
grande qu'une AQOP

— Choix libre des cépages par le
vigneron

— Techniques de vinification
moins réglementées

= 741GP

- 14 de la production de vin

VSIG

Vin Sans Indication Geographique

= Vin de table

— Pas d'indication géographique
(«’vin de France»; vin de la
Communauté européenne

— Pas de contraintes de cépages
ou de techniques de vinification

— Pas de mention millésime
obligatoire

— Seulement 5% de la production
total




21- L'effet territorial visible d'une labellisation

APPELLATION(S):

« |Languedoc
» Languedoc La Méjanelie
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22- Une hiérarchie des vins
s'établit a I'échelle
de la pente elle-méme

La structure de la Céte :

1 - calcaire @ entrogue (Bajocien),

2 — marnes a ostrea acumulata (Bajocien superieur],

3 - Pierre de Prémmeaux; 4 — Dolithe blanche, calcaires oolithigues =t
mioclastigues {Bathonien moyven),

5 — calcaire de Comblanchien (Bathonien moyen),

& — dalle nacrés (Callowvien),

7 - mamo-calcaires et marnes de Pernand (Oxfordien moven],
8 - mames de Pommard {oxfordien supérieur),

9 — calcaires de Mantoux (Oxfordien supérieur),

13 - intercalations marneusss entre 4 st 5.

Le remplissages du fossé bressan |

10 - conglomérats, calcaires et argiles (Oligocéne),

11 - mames, sables et calloutis (Plio-Pléistocéne).

Les formations superfictelles

12 - alluvions et limons dEpandags;

14 - colluvionz calcaires.

Schéma des terroirs dans le vignoble de la Céte Bourguignonne

(d"aprés Mériaux, Chrétien, Vermi et Leneuf in Pomerol et al. 1990).



23- Des terrains géologique trés variables a l'échelle micro-locale :
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24 — Une hiérarchie qui s'ordonne par les prix et la réputation

Appellations Grands Crus
1,4 % de la production totale
33 AOC
56.8% ex : Charmes-Chambertin, Montrachet
Appellations Premiers Crus
10,1 % de la production totale
44.99%, 640 Climats classés en Premiers Crus
g ex : Volnay 1% Cru, Santenots, Chablis 1" Cru,
Montmains
Appellations Villages
37,9 % de la production totale
1) 1
23,9% 0, 44 AOC
ex : Mercurey, Pouilly-Fuisse
Appellations Regionales
3 50,6 % de la production totale
1 7% 23 AOC
ex : Bourgogne rouge,
Macon Villages

l\iins rouges “v’ins rosés j Crémant de Bourgogne W Vins blancs

Données moyennes production 2008-2012



25- Un exemple de classement par millésime (Vin de Bordeaux)
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Répartition des petites régions agricoles selon l'origine et le niveau

de la pression phytosanitaire (pesticides par hectare)

Origine prépondérante

| | Grandes cultures

| Horticulture (y c. legumes plein champ)
B Fruits

Bl vignes

[ Fourrages

Dépenses en phyto
en euros par hectare

.| Inférieures a 37 euros par hectare
. de3Baéb

1 de652a95

de 954 128

B au-dela de 128

Source : Inra. source des donnees : Aareste - MAAPRAT -

SSP




27- Une culture en partie mécanisee

Principe de fonctionnement

MACHINE A VENDANGER
B E——

e

Transport du raisin par une noria :
2 chaines de paniers souples

Aspirateur et broyeur débarrassent
la récolte des feuilles, pétioles et sarments Les batteurs font vibrer la vigne
(jusqu'a 600 vibrations par minute)

Les baies de raisin tombent
dans des godets

0%,
Llgg 5 ”gge




28- Une viticulture exigeante en main d’'ceuvre
L'exemple des vendanges en Beaujolais

2 2
-Ifa 91@;_. com




Descriptif des chambres

L Chareav | D
DE LA RIV]ERE

VOUS OUVRE SES PORTES Seconde chambre (26 m?)

Un lit de 160 x 200, une salle de bains privative
avec toilette attenante, mise & votre disposition
télévision, wifi, bouilloire.

Un lit de 180 x 200 ou deux lits de 90 x 200
une salle de bains privative avec toilette
attenante, mise d votre disposition, télévision,
will, bouilloire.

Ces deux chambres communiquent et ainsi se
transforment en suite pour une famille de 5 personnes.

Tarif TTC des chambres en 2015
{Petit-défeuner compris, une bouteille de vin offerte)

BASSE SAISON (Du 15/01 au 30/04|
Et du 01/10 au 15/12)

Chambre 1 2 3 4
personne | personnes | personnes | personnes
Chambre Du marqguis 236 € 256 £
Charlemagne 159 € 182 € 26T € 29 €
Aliénor 137 € 150 €
Viollet=-Le-Duc 182 € 202 £
Marie-Charlotte 170 € 152 € 220 € 244 €

HAUTE SAISON (Du 01/05 au 30/09)

Chambre 1 2 3 4
personne | personnes | personnes | personnes

Chambyre Du Marguis 265 € 28T €
Charlemagne 182 € 202 € 289 € 312 €
]EU IQ'U’E Aliénor 159 € 182 €
N G Viollet-Le-Duc 202 € 324 €

Marie-Charlotte 192 € 214 £ 242 € 267TE




30 — L'cenotourisme permet la

valorisation de la filieére viti-vinicoleg@
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